
PERFIL DE SABOR

ACIDEZ CUERPO

ELABORAC I ÓN

65% TEMPRANILLO - 35% GARNACHA

AÑADA  2019

D.O.Ca. Rioja

SERVIR A  16 - 18 ºC

CONT. 75 cl.

ALCOHOL  14.5% VOL.

El Conjuro

* Recogida de la uva en contenedores de 200 kg. Viticultura tradicional

en vaso. Viñedo certificado como ecológico. 

RETRONASAL

INTENSIDAD

Se hizo una maceración prefermentativa en frío.

La fermentación tanto alcohólica como maloláctia se realizó en madera de

roble francés y americano con una posterior crianza de 16 meses.

NUEZ MOSCADA

AROMAS

MORAS ARANDANOS

MAR I DAJE

Vino lleno de vitalidad y fuerza, nos sugiere maridajes con quesos

curados, carnes rojas y postres de chocolate negro.

V I N O  D E  A U T O R
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www.fincadelosarandinos.com

TINTO ECOLÓGICO CRIADO EN BARRICA

2019


