¥ Viero

Vinas Viejas
VINO BLANCO 2021

ANADA 2021 ALcoHoL 13% VOL.
VARIEDAD 100% Viura SErvIRA 6-8°C
D.O.CA.RIOJA CONT. 75 cl. Fincade log
e Aran&inos
Recogida de la uva a mano en cajones de menos de 200Kg.
Vinedos plantados en vaso de hasta 74 afnos de antiguedad
con rendimientos por debajo de los 4500kg/ha.
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ACIDEZ CUERPO RETRONASAL

E L ABORACION Viero

La uva vendimiada se deja durante 24 horas en
camaras frigorificas a 4°C para minorizar la
oxidacion. Después, macera con sus hollejos a muy
baja temperatura durante casi un dia. Hace su
fermentacion en roble francés a una temperatura
de (14-16°C) durante casi un mes. Posterior- mente [

se trasiega para volver a esos mismos recipientes - -
donde permanece con sus lias mas finas unos

meses, realizandole batonages regulares donde

adquiere mas peso y volumen.
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BLANCAS :

M A RIDATIJE

Perfecto para maridar con quesos, carnes de ave,
pescados o platos de verduras
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