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VENDIMIA TARDIA
VINO ROSADO DULCE
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ELABORACION

Pisado tradicional de la uva, ajustando el color del mosto
hasta el tono deseado, seguido de un prensado manual. El
mosto, ya limpio, fermenta parcialmente para alcanzar los
12% de alcohol conservando parte de los azucares
residuales que aportan su caracteristico dulzor.

AROMAS {

vendimia tardia

g Vino rosado dulee .+
] 75% Garnacha - 25% Tempranillo ;

Uvas vendimiadas en
Noviembre de 2020

FRUTOS ROJOS [ GOLOSINAS |

MARIDAJE

Tapas, canapés, arroces, pastas y mariscos de concha.
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	finca de los arandinos
	VENDIMIA TARDIA
	VINO ROSADO DULCE
	AÑADA 2024
	ALCOHOL 12% VOL.
	CONT. 37,5 CL
	D.O.Ca RIOJA

	SERVIR A 6 - 8ºC
	100% GARNACHA

	PERFIL DEL SABOR
	INTENSIDAD
	ACIDEZ
	CUERPO
	DULZOR

	ELABORACIÓN
	Pisado tradicional de la uva, ajustando el color del mosto hasta el tono deseado, seguido de un prensado manual. El mosto, ya limpio, fermenta parcialmente para alcanzar los 12% de alcohol conservando parte de los azúcares residuales que aportan su característico dulzor.

	AROMAS
	MARIDAJE
	Tapas, canapés, arroces, pastas y mariscos de concha.



